para a Industria Alimenticia

e @LANVER Qualidade em Ingredientes

¢ Estabilizantes

Mensagem da Diretoria

“Agradecemos a todos que votaram na BLANVER!
Estamos muito felizes e orgulhosos em sermos a

empresa_fabricante de Celulose Microcristalina
mais lembrada no Brasil. Isso reforca ainda mais
nosso compromisso em ofertar produtos e servigos
de alta qualidade!”

\ AEmpresa Os Produtos Fabricante nacional presente em mais de 100 paises

Com mais de 30 anos de experién- A BLANVER produz ingredientes sob rigorosas con-
cia, somos uma multinacional brasileira di¢oes de fabricagdo. Controles de processos moni-
fabricante de matérias-primas para as toram os pontos criticos, o que garante o cumpri- ALIMENTOS
indastrias de alimentos, nutracéutica e . mento dos compéndios oficiais, resultando em = ' A B U LOS E S( ®
. . L . ) PRINCIPAIS APLICACOES
também farmacéutica. produtos acabados altamente consistentes e
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Somos reconhecidos pelo alto nivel de qualidade! Celulose Microcristalina Coloidal
de qualidade e suporte técnico global o - Os nossos ingredientes nao

em aplicagoes.

Bebida Lactea
Bebida Proteica
Creme de Leite

Leite de Coco

Sorvete
Recheios Forneaveis
Salgadinhes Extrusados

Comprimidos

Comprimidos mastigiveis M ’ CR 0 C.E L =

Celulose Microcristalina

SOLUTAB"®

Croscarmelose Sédica

contém em sua composi¢io:
Marcas consolidadas como: MICRO- lactose, gliten, agicar e siao
CEL®, TABULOSE SC®, SOLUTAB® e livres de OGM.
SORB-CEL® siao comercializadas em -'II Na area de alimentos,
mais de 100 paises espalhados por to- nossos ingredientes po-
dem ser utilizados em

Capsulas

Efervescentes em
po ou comprimidos

dos os continentes.

Nossas instalagoes sdo periodi- diversas aplicagoes como:

bebida ldctea, creme de - Suspensde
r g leite, leite de coco, sorve- Queijo Ralado . SORB_CEL ®
v te',. salgadinhos extrusados, PRINCIPAIS FUNCOES
queijo ralado e outros, ten- Base Efervescente Co-processada

camente auditadas ¢ aprovadas por
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clientes, auditores externos e Orgaos

independentes.
Dispomos das certificagbes FSSC
22000 e ISO 9001:2008.

Estabilizante

do diversas fungoes, como por

Desintegrante

| —
- exemplo: estabilizante, espessante,

agente suspensor, antiaglutinante e agente

Agente Suspensor
¥ de cremosidade.

Substituto de Gordura
Antiaglutinante

Fonte de Fibra Insoldvel
Apende de Cremosidade

FSSC X

BUREAL VERITAS Agente de Compressao

Cartifieation

/ ‘\} Em produtos nutracéuticos, as aplicagoes
E podem ser em: comprimidos, capsulas,
suspensoes ¢ efervescentes, atuando

como desintegrante, agente de com-

Base Efervescente

pressao e base para efervescentes.
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