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EDITORIAL

A revista Aditivos & Ingredientes é uma publicação 

bimestral da Editora Insumos Ltda. 
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DEMOROU!

A esperança é a última que morre, a paciência é a 

primeira.

Boa leitura.

...mas, não podemos esquecer que existem mais 

de 50.000 pizzarias no Brasil!

Nosso carboidrato natural derivado do amido CAVAMAX® W6 oferece novas oportunidades para inovadoras 
formulações alimentícias:
• Coberturas e glacês à base de óleo e estáveis ao calor
• Chantilly sem gordura
•  Emulsões água/óleo altamente eficientes

CAVAMAX® W6 é vegan, aprovado como fibra dietética solúvel e com vantagens convincentes:
• Isento de sabor, estável mesmo com baixo pH
• Isento de todos os principais alergênicos

Wacker Química do Brasil Ltda., Tel. +55 11 4789-8087, info.biosolutions@wacker.com, www.wacker.com/food
www.wacker.com/socialmedia

VOCÊ JÁ PENSOU EM UMA 
FIBRA – EMULSIFICANTE E 
AGENTE DE TEXTURA?

CREATING TOMORROW’S SOLUTIONS
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